
二段重のサイズ 21cm×21cm×高さ13.5cm
仕入状況により内容が変更される場合がございます

【定価】 30,000円(税込) ●おせち2～4人前 ●数量限定 ●12/10受付締切

【早割】 3,000円割引 10/31迄の御予約で税込価格より割引で承ります！

【リピーター割】 1,000円割引 昨年御節を購入して頂いた方に限り税込価格より割引！早割併用可能！

御予約、お問合わせ： Tel 044-455-4199又は 店頭、メールにて

受け渡し ： 店頭で12/31 10〜13時お渡し or クール便(送料のみ着払)全国発送
御支払 ： 現金のみ12/10迄の御支払 or 銀行振込 ※川崎じもと応援券利用可能 メールアドレス

リコンファーム： 受渡日の前日迄に確認のお電話をさせて頂きます。
12/10以降のキャンセルは、キャンセル料として全額頂戴致します。

2023年 リアンのおせち～絆(Lien)～

〒215-0011 川崎市麻生区百合丘1-19-2 星ビル

カジュアルフレンチ リアン

代官山ウェディングゲストハウスで料理長を務めたシェフが食材にこだわり、フレンチの
技法で豪華に仕上げました。 徹底した衛生管理で出来立てのおせちを御用意致します。
店名でもあるリアンはフランス語で絆、繋がりの意です。
大切な方々と新年のおせちを囲み、絆を感じて頂ければという願いを込めて。

イメージ写真

〈一の重〉
・ オマール海老のヴァプール
・ 特製 黒毛和牛ローストビーフ
・ 蝦夷鮑のヴァプール バジルのピストゥ
・ 冷製ラタトゥイユ 4種のハーブ
・ ４種キノコのマリネ アンチョビ風味

〈二の重〉
・ 10種野菜のテリーヌプレッセ
・ 低温調理のローストポーク
・ 宇和島産 真鯛のエスカベッシュ
・ フランス産 パテ・ド・カンパーニュ
・ 国産鶏もも肉のガランティーヌ
・ トラウトサーモンの燻製 ハーブオイル
・ 鴨スモークとキャロットラペ クミン風味
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